
Fränk. Frischkäse
“Mittelalterlich”

* * *

Kartoffelsuppe
“Bäuerliche Art”

mit Tomatenwürfeln 

und frischen Kräutern

* * *

Fränkische Blattsalate
im Rieser-Zwiebeldressing

in Butter gebratenes Schwarzbrot

* * *

Knusprige 
Schweinshax´n

auf Bayr. Kraut, gezogene Soße

glacierter Preiselbeerapfel

hausgemachte Semmelknödel

Backkartoffeln mit Kräuterquark

Eierspätzle

* * * 

“Kaiserschmarr´n”
frisch gebacken

verschiedene Dessertsoßen

Salat von frischen Früchten

dekorative Eisbombe

Gastlichkeit mit Herz & Niveau   

Hotel                     & mehr
-Hotel

Schinkenmus
“Mittelalterlich”

* * *

Schwäbische Brotsuppe
verfeinert mit frischer Sahne

mit Speck- & Zwiebelwürfel

frische Kräutern

* * *

Frische Marktsalate
mit verschiedenen Dressings

Kräuterbuttercroutons

* * *

Spanferkel 
am Stück gebraten

gezogene Soße

 glacierter Preiselbeerapfel

Burgunderblaukraut

Kartoffelknödel mit Butterbrösel

Backkartoffeln mit Kräuterquark

Semmel-Specktaler

* * * 

“Gebackene Trauben”
auf Trollingerschaum

garniert mit frischen Früchten

Rahmvanilleeis

Gastlichkeit mit Herz & Niveau   

Hotel                     & mehr
-Hotel

Griebenschmalz
“Mittelalterlich”

* * *

Leberspätzlesuppe
Rinderkraftbrühe mit 

gedünsteten Gemüsestreifen

 frischen Kräutern

* * *

Ofenfrische 
Fleischpflanzerl

gedünstetes Buttergemüse

glacierter Preiselbeerapfel

Speckzwiebelsoße

hausgemachte Eierspätzle

Backkartoffeln mit Kräuterquark

* * * 

“Apfelküchle”
frisch gebacken

auf Rieslingschaum

Salat von frischen Früchten

Rahmvanilleeis

Gastlichkeit mit Herz & Niveau   

Hotel                     & mehr
-Hotel

Räucherlachsmus
“Mittelalterlich”

* * *

Kräuter-Grießnocken
in kräftiger Rinderkraftbrühe

Gemüsestreifen, Frühlingslauch

* * *

Blattsalatauswahl
überzogen mit einem heißen Camembert-

dressing, glacierte Birnenstücke

gebackenes Bauernbaguette

* * *

Landschweinfilet im 
Pfifferling-Blätterteigmantel
Pfifferling-Rahmsoße, Preiselbeerbackapfel

feines Buttergemüse

Schwarzbrot-Pfannkuchen

Backkartoffeln mit Kräuterquark

hausgemachte Eierspätzle

* * * 

“Crepes & Eis”
frisch gebackene Mandelcrepes

dreierlei Dessertsoßen

Salat von frischen Früchten

dekorative Eisbombe

Gastlichkeit mit Herz & Niveau   

Hotel                     & mehr
-Hotel

Das Mittelalter-Steakhaus

„Kuhstall 
anno 1559“
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„Kuhstall 
anno 1559“I.

II. III. IV.

Bieten Sie Ihren Gästen
das besondere!
Wir machen Sie glücklich!

Hier werden Sie “gefüttert“

Grundsätzlich ist jedes Menü

und jeder Event möglich!

Wir freuen uns 
auf Ihre Wünsche.

& glücklich. H Eistorische rlebnisgastronomie
*** Gaudi *** Schmaus *** Geschichte ***

Da fühl´ ich mich wohl!
H O T E L

Erleben Sie  am Feiern neu!“Die alte Freude“

Seebauer-Hotel „Gut Wildbad“ 86650 Wemding
Tel. 09092 - 9980    wildbad@seebauer-hotels.de
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