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Offentliches
iRi‘r’reressen :
auernfrap faffenschmaug

Jjeweils am letzen Samstag
im Oktober und Mdrz

Die ultimative
Mittelalterfeier
r

ginal

Bir fithren Sie in eine andere Belt
voeore Die Wateltwelt der Ritter

Metempfany

an der 1000jdhrigen Stadtmauer

reichet man euch Met ~ diesen keiner verschmaht

itteressen

Wir versuchen so nahe wie méglich,

an der historische Uberlieferung anzukniipfen.

Nehmen aber kleine Abstriche in Kauf,

um Ihren Komfort & Zufriedenheit zu erhshen.

Gr‘iebenschmalz

mit Brot vom Hofbdck

Schwdbische
meerrettichsuppe

mit Lauchstreifen & angeréscht”n Brot

Bauernhenna

auf “m Wurzelgemues
Fingernudeln

Schweinshax' n

auf Bairisch-Kraut, Backapfel
Semmelknédel

Gr‘iebenschmalz

mit Brot vom Hofbdck

Kapuziner'br'l'.ih

brotnocken und wurzelg” mues
in der Mefiweinbriih

H ennahax’n

auf “m bairisch Kraut
Brotpfannkuchen

\
back’ ne FluBforelle

Rieslingtunke, Broccolinudeln

Pfaffenbr'a'ren
vom Milchkalb

Dunkelbier-SahnesoBe, Backapfel

Griebenschmalz

mit Brot vom Hofbdck

Nocken vom Grief

in der Ochsenbriih

Laubfroesch

auf “m bairisch Kraut
Brotpfannkuchen

\
back' ne FluBforelle

Rieslingtunke, Broccolinudeln

Hirschkeule vom Brett

Backdpfel & Preiselbeertunke
Blaukraut, frdnkische Brottaler

Semmelknédel im Broselbutter

“Rubstall anno 1559

ein ca. 500 Jahre alter ~ einmaliger Gewélbe-Eventort
die friihere Remise der Herzdge von Bayern

Tischsuchten

Back' ne Traub’n Apfelk(jchle

auf Trollingerschaum
frische Friicht’
Vanilleg” frorenes

Nonnenpﬁjr'zle

auf Burgunderschaum
frische Friicht’
Vanilleg” frorenes

auf Silvanerschaum
frische Friicht’
Vanilleg” frorenes

man wird euch unterweisen, wie es sich geziemt
am Tische seines Herrn zu speisen
Die Tugend und Manier der alten Rittersleut

Handaschung

Da viele die hofisch Sauberkeit nicht achten ~
solltet Thr die gar lieblich Tischmagd nicht verachten.

vie FFurstentwahl

der Edelste, der diesem Mahle vorstehe

vie Pfaffentoeih

da jeder Edle sich auch einen Geistlichen bei Hofe hielt,

Wrefft
eure Yahl

" Der ,, Rubstall anno 1339"
ist zu einem Mekka, nicht nur
fiir Mittelalterfans geworden.

i, Seflemmen & Kurstweyl

das ideale fiir Vereine, Gruppen
und Betriebsfeiern, aber auch
" unzdhlige Geburtstagsfeiern
und Mittelalterhochzeiten

1“ sind mit Sicherheit unvergessen.
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Feiern bei Seebauer’s
mebhr alg ein Geheimtip unter Briidern

Eine tiefe Verbundenheit gegeniiber den Traditionen unserer Vorfahren,
das BewuBtsein Geschichte spiirbar zu machen und die Freude des Menschen am Feiern
.......... "das menschliche" sind mit die Triebfedern fiir diese besondere Gastronomie.
Wir machen Ihre Gdste gliicklich......und das macht uns stolz und zufrieden.

HOTEL

(e} =
as’lichkeit mit Herz &“Neﬁ

wird einer zu diesem hochlsblich Dienst erkorn

vie Kiuchenmeisterey

gar vortrefflich Speis, in der altgebrduchlich Weis
der Trachten (Gdnge) viel ~ so wie”s den edlen Herr’ n gefiel

ver Mundschenk

und seine Knecht versorgen Thre Gdste
wahrlich nicht schlechf.
Fdllt Thm ein Gast unter den Tisch ~

)

urstentafel

urg - appenhetm

Schinken—Cognacmus

mit weiem Brot vom Hofbdck

Nocken vom Sfeinpilz

in der wacholderbriih

Gr‘iebenschmalz

mit Brot vom Hofbdck

Wild-Broccoli—Terrine

mit Brot vom Hofbdck

Nocken von der Kalbsleber

in der Ochsenbriih

F eine Potage von der Erbse

W o Kraeuter-Speckwiirfel
krieg” n die Knecht Thn wieder frisch. achtelbriistchen G villwachtel
' 5 auf “m bairisch Kraut Blanc manger von der poulard
ver Minnesanger Srotpramiachen ot baitach o inger
Brotpfannkuchen feine” Gemiis, Brottaler

\
back’ ne FluBforelle

Rieslingtunke, Broccolinudeln

ein gar lustig Gesell ~ sorgt fiir Stimmung ziemlich schnell
Er fihret euch durch diese Nacht ~
auf daB Ihr wieder gliicklich erwacht.
Ist euch ein Witz nicht gerecht ~ nehmt es Thm nicht schlecht.

ver Rutsch nknecht

wollt Ihr nach einem durstig Mahl nach Haus ~

\
back' ne FluBforelle

Rieslingtunke, Broccolinudeln

\
back' ne FluBforelle

Rieslingtunke, Broccolinudeln

Pfcmnkucha vom Rost

mit Apfel- und Waldbeermus
hoaBe Kirschen und
vanillegefrorenes

Bauergans am Stiick

auf blau”m Kraut, Preiselbeerapfel
Semmelknodel im Broselbutter

Hirschr(jcken vom Brett

Backdpfel & Preiselbeertunke
Blaukraut, frdnkische Brotnudeln

so macht vorher einen ,Heimfahrservice" aus. A M S A .
pfel-IV\andel-ODouffle pfelschmarr’n K
auf Trollingerschaum auf Trollingerschaum asauswahl
frische Friicht” D e frische Friicht und bauernbrez’n
Vanillea” Vanilleg” frorenes
anilleg” frorenes vom Brett

Firmen- oder Familienfeier?
Jederzeit buchbar ... TOP

Die einzelnen Gange konnen auch kombiniert werden!



	1: Rittermenüs

